
Sélection Vin
Vin Blanc :

• Genève – Cœur de Clémence - Viognier

Vin Blanc :

• Bourgogne Tonnerre – Moillard

Vin Rouge :
• Brouilly – Château des Tours

Vin Rouge :
• Valais – Germanier « Gally » - Assemblage



Cave de Genève

Viognier

AOC Genève

Notes de dégustation :

Apparence: Jaune pâle

Nez & Bouche : Aromes d’abricot et de pêche. Boisé élégant en bouche avec des 

notes de poire & d’agrumes

50% de l’assemblage est élevé pendant 10 à 12 mois en fûts de chêne.

Notes personnelles:



Notes de dégustation :

Apparence: Couleur Jaune Clair.

Nez & Bouche: Senteurs fines d'agrumes, texture vivifiante.

Le vignoble du Bourgogne Tonnerre est établi dans le vignoble de Chablis, sur les 

coteaux de part et d'autre de l'Armançon, affluent de l'Yonne.

Notes personnelles : 

Moillard

Bourgogne Tonnerre



Château des Tours

Brouilly
Notes de dégustation :

Apparence: Couleur violacée

Nez & Bouche: senteurs de framboise, bouche ample et fondue 

Situé dans un amphithéâtre autour du Château, le vignoble est planté 

sur des sols sableux, issus de la dégradation du granite.

Notes personnelles : 



Jean René Germanier – Gally
Assemblage Rouge - AOC Valais

Notes de dégustation :

Apparence: Robe rouge grenat foncé

Nez: petits fruits rouges & épices (girofle)

Bouche: tannins soyeux. Arômes de cerises et de mûres.

Assemblage de Gamay & Diolinoir, ce rouge suisse est à la fois moelleux, 

assez tannique et vif, avec un caractère savoureux « Robert Parker »

Notes personnelles:
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